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Producteur :
Champagne MOUTARD Père et Fils


6, Rue des Ponts  - 10 110 BUXEUIL


INTERNET : www.champagne-moutard.fr

E-MAIL : champagne@champagne-moutard.eu

Tél : 03.25.38.50.76 / 03.25.38.50.73


Fax : 03.25.38.57.72

Terroir :
Argilo-Calcaire sur le Kimméridgien de la Côte des Bar.

Cépage :
100% Pinot Noir. Vignes de 10 à 20 ans, taillées en 


« Guyot » la première quinzaine de mars.

Travail de la vigne :
Traditionnel.

Vendanges :
Vendanges manuelles – Pressoir pneumatique. 

Vinification : 
Cuves thermo-régulées – Débourbage par le froid à 7°C.

Mise en bouteille :
Au mois de mai. Vieillissement en cave, supérieur à 3 ans.


 Volume d’environ 12 000 bouteilles

Dégorgement :        Dosage à 8 %.

Champagne MOUTARD Père & Fils








Cuvee du dessert








